
Catering und
Partyservice



Unterstedter Hochzeitssuppe� 14,00 €
Spargelcremesuppe (nur zur Saison) � 14,00 €
Gulaschsuppe (Schwein und Rind)   � 14,00 €
Tomatencremesuppe 
mit hausgemachten Croûtons    � 12,00 €
Erbseneintopf      � 12,00 € 
mit Würstchen � 2,50 €/Wurst
Chili con Carne mit Crème fraîche und Tortillas � 14,00 €
� Preise pro Liter

Suppen Wir empfehlen zum Sattessen 
0,5 Liter pro Person

gebratene Aubergine, Zucchini, Champignons  
und Paprika, gefüllte Peperoni, gefüllte  
Kirschpaprika, marinierte Oliven und Feta,  
Balsamico-Zwiebeln, Baguette und Kräuterbutter                                                                                             
� 9,00 € pro Person

Antipasti-Variation
Vorspeisen

gemischter Salat mit Hausdressing extra   � 3,00 €
angemachter Karottensalat  � 2,50 €
angemachter Bohnensalat  � 2,50 €
Gurkensalat mir Joghurt-Dressing  � 2,50 €
Krautsalat� 2,50 €
Tomate Mozzarella  � 4,00 €
gemischtes Salatbuffet� 6,50 €
� Preise pro Person

Salate



– in kleinen Gläschen serviert –
Matjestartar 
Käsesalat 
Spargelsalat (nur während der Saison) 
Rote-Beete-Tartar mit Schafskäse und Walnuss

**
Käsespieße mit Weintrauben 
Tomate Mozzarella

**
Canapés mit Kassler, verschiedenen Käse,  
Fischvariationen, Hackepeter 
Wraps mit Lachs und vegetarische Alternative 
Baguette-Variation und Kräuterbutter
� 23,00 € pro Person

Fingerfood

Hackepeter, Ei, Kassler, Gouda,  
Camembert, Mettwurst� 2,50 €/Stück
Roastbeef, Lachs, Forelle, Parmaschinken� 2,90 €/Stück

Canapés

Vorspeisen



Schweineschnitzel, Hähnchenschnitzel, vegetarische 
Schnitzel auf Wunsch, Gemüsevariation, Röstkartoffeln 
und Kartoffelgratin, Sauce Hollandaise, Champignon- 
Rahmsauce und pikante Sauce  �  
� 25,00 € pro Person

Schnitzelbuffet
Buffets

Schweinebraten, Rinderbraten, zarte Hähnchenbrust, 
Petersilienkartoffeln, Pasta „Fusilli“, Kaisergemüse,
Sauce Hollandaise und Bratensauce �
� 28,00 € pro Person

Traditionsbuffet

Statt konventioneller Hähnchenbrust  
Freilandhähnchen aus Hemslingen� + 3,00 € pro Person

Roastbeef an Champignons und Zwiebeln, Hähnchen-
brust mit Tomaten-Feta-Creme, Schweinefilet im  
Speckmantel, Gemüsevariation, Kartoffelgratin und  
Rosmarinkartoffeln, Sauce Bernaise und Pfeffersauce     �  
� 34,00 € pro Person

Gourmetbuffet



Buffets

gebackener Feta mit Kräuterdip, Lachs auf Spinat, 
Schweinefilet an Champignons und Zwiebeln, Rosmarin- 
kartoffeln, Brokkoli, Weißweinsauce und Rosmarinjus, 
frischer gemischter Salat mit Hausdressing     �  
� 30,00 € pro Person

Leichtgenuss

Süßkartoffel Gnocchi, Pastavariation, vegetarisches 
Curry, Pfannengemüse, vegetarische Schnitzel,  
Rosmarinkartoffeln, Sauce Hollandaise     �  
� 21,00 € pro Person

Vegetarisches Buffet

Rinderrouladen, Schweinefilet an Champignons  
und Zwiebeln, Lachs, Gemüsevariation, Salzkartoffeln 
und Kartoffelgratin, Sauce Hollandaise und Bratensauce 
� 30,00 € pro Person

Genussbuffet



Burger ab 30 Personen

Wir belegen die Burger direkt vor Ort,  
im Roggenbrötchen/Burgerbun

**
Kassler mit geschmorten Zwiebeln 
Hausgemachtes Pulled Pork 
Jack Fruit (vegetarisch und vegan)

**
mit verschiedenen, hausgemachten  
Saucen und Krautsalatvariationen     �
� 21,00 € pro Person

Das Highlight auf jeder Feier



Deftiges
Currywurst in Sauce mit Baguette� 10,50 €
Hühnerfrikassee mit Kartoffelpüree� 10,50 €
Schweinegeschnetzeltes Züricher Art 
mit Reis oder Kartoffeln�  17,00 €
Vegetarisch: Süßkartoffelgnocchi in Kirsch- 
tomatensugo mit gebackenen Auberginen�  18,00 €
Rinderrouladen mit Rotkohl,  
Speckbohnen und Salzkartoffel �  19,50 €   
Gulasch mit Spätzle oder Kartoffeln�  21,00 €
Hähnchenbrust auf Pfannengemüse mit  
mediterraner Tomatensauce und Röstkartoffeln�  22,00 €
� Preise pro Person

Statt konventioneller Hähnchenbrust  
Freilandhähnchen aus Hemslingen� + 3,00 € pro Person

Adobe



Dessert

Maracujacreme mit Pfirsichstückchen� 4,00 €
Buttermilchzitronencreme� 4,00 €
Schmandcreme mit Himbeeren � 4,00 €
Schokoladencreme mit Mandeln� 4,00 €
Mascarpone-Blaubeer-Crumble � 4,00 €   
Stracciatella-Creme� 4,00 €
Baileyscreme (enthält Alkohol)� 5,00 €
Dunkles Mousse au Chocolat� 5,00 €
Vanille-Mousse� 5,00 €
Obstsalat� 6,00 €
� Preise pro Person

Der süße Abschluss



www.waldhof-rotenburg.de
info@waldhof-rotenburg.de

    /waldhof_unterstedt   
    /HotelRestaurantWaldhof

Hauptstraße 26
27356 Unterstedt  
 04269/5343

... oder wir  
planen individuell.


